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Mette-Mille & den Franske Tarte Tatin

https://www.youtube.com/watch?v=NQV9spKuP_k

https://www.youtube.com/watch?v=LTsKGHccFtA

https://youtu.be/Je_kvwj3lD8

https://www.youtube.com/watch?v=5Dx_PISj1sY&t=28s

Me Myself and I – Lars Thrane
			
[image: Lars Thrane]

Kokkeelev Bygholm Parkhotel i Horsens.

Kok Hotel Hanstholm.

Kabys gast Skoleskibet Møen.

Køkkenchef Restaurant Dokken – Samsø

Køkkenchef Winsor Fiskekælderen Århus

Køkkenchef Gasthaus zur Weinsteige

Restaurant chef Gasthaus zur Weinsteige

Chef de parti Morisani Posthotel- Schweiz

Køkkenchef PH Huset Skagen

Kokkefaglærer SDE Vejle Odense
                           mail - l.thrane@outlook.dk 



		
https://youtu.be/HhbPKtCuTOQ

https://youtu.be/tr7ujAI6ngU

Samarbejdspartner.
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https://www.youtube.com/watch?v=_7d_5h2iZMw&t=51s

Mysteriet om den Japanske sodavand
https://www.youtube.com/watch?v=7tEy5_rCins&t=7s
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Instagram
Instagram has returned invalid data.Follow Me!
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